
 
 

Thanksgiving 2008 
You’ve come to expect great food, great wine 
and great dessert from us everyday. Now let us 
make your Thanksgiving Dinner better and 

easier than ever. 
 

Tired of dealing with those messy whole 
turkeys? We’ve got you covered! Not sure 

which wines to choose? We have them waiting 
for you! 

 

 Let us do all the work as you sit back, relax, 
and of course, eat. 

 

Happy Thanksgiving from all of us at Shubie’s! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Price Fix Menu 
$45.00 per person 
4 person minimum 

Additional items available from our a la carte Menu. 
 

Entrée 
~ 

Slowly Roasted All Natural Whole Turkey, maple brined, herbs, 
porcini red wine gravy (10‐12 lb.) 

 
Sides 
~ 

Brioche Stuffing, caramelized butternut squash, spinach, parmesan cheese 
 

Wild Rice and Barley Salad, spiced roasted pumpkin seeds, orange zest 
 

Roasted Sweet Potatoes, sage, rosemary 
 

Whipped Yukon Potatoes, gruyere cheese, roasted garlic, greek yogurt 
 

Haricot Verts, roasted red onion, extra virgin olive oil, sea salt 
 

Cranberry Citrus Relish, spiced pistachios 
 

Assorted Rolls 
 

Dessert 
~ 

Individual Apple Pie 
 
 
 
 

No substitutions please 
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a la carte  
Menu 

Dips 
Artichoke Parmesan Dip            $9.00 per pint 
Crispy Onion Dip              $8.00 per pint 
Basil Blue Cheese Dip            $7.00 per pint 
 
Small Bites 
Two dozen minimum per item 
 

Shrimp Cocktail, horseradish dipping sauce        $24.99 lb 
Seared Tuna, pumpkin crusted, cucumber           $4.00 pp 
Crab and Corn Frittata Pastry               $3.25 pp 
Jumbo Lump Crab Cakes, jalapeno mayo            $3.75 pp 
Roasted Vegetable Ricotta Pastry              $2.75 pp 
Mozzarella, Tomato, Ricotta, Basil Calzone          $2.25 pp 
Beef, Mozzarella, Tomato,  Ricotta, Basil, Calzone        $2.75 pp 
Asian Beef Sirloin & Scallion Skewer, hoisin dipping sauce  $3.00 pp 
Curry Chicken Satay, peanut dipping sauce          $2.50 pp 
Spring Rolls, Thai dipping sauce             $2.25 pp 
 
Entrees 
All Natural Whole Turkey, maple brined, slowly roasted, herbs,  
  porcini red wine gravy             $5.00 lb. 
  (Limited Availability, 12‐14 lbs, serves 12‐16) 
 

All Natural Boneless Turkey Breast, slowly roasted, herbs,   $13.99 lb 
  porcini  red wine gravy    (Serves 10‐12) 
 

Roasted Salmon Filet, watercress mustard glaze      $22.99 lb 
 

Beef Tenderloin, horseradish crusted            $27.00 per person  
  (Served whole) 
 

Roasted Pork Loin, feta, black olives, roasted tomatoes,    
  spinach, tomato sauce             $12.00 lb 
 

Vegetarian Pot Pie     $9.99 (serves two)   $60.00 (serves 8‐10) 
 

Macaroni and Cheese    $9.99 lb 
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Soups & Salads 
Roasted Butternut Squash Soup          $8.00 qt 
Black Bean and Chorizo Soup           $9.00 qt 
Mixed Green Salad, goat cheese, spiced pumpkin seeds, 
  sherry shallot vinaigrette          $12.99 lb 
Caesar Salad, shaved parmesan,  

herb brioche croutons           $12.99 lb 
 

Sides 
Brioche Stuffing, caramelized butternut squash, roasted  

shallots, spinach, parmesan cheese            $8.99 lb 
Whipped Yukon Potatoes, gruyere cheese, roasted garlic, 
  Greek Yogurt              $8.99 lb 
Roasted Vegetables, herb infused oil          $9.99 lb 
Roasted Red Bliss Potatoes, rosemary, red onion,  
  garlic infused oil               $6.99 lb 
Beet Salad, dill, sherry vinaigrette          $12.99 lb 
Roasted Butternut Squash, shallots, maple butter      $9.99 lb 
Wild Rice and Barley Salad, spiced pistachios, orange zest  $10.99 lb 
Roasted Brussel Sprouts, lemon parmesan vinaigrette     $10.99 lb 
Haricot Verts, red onion, garlic infused oil         $11.99 lb 
Cranberry Citrus Relish, spiced pistachios        $8.99 qt 
Porcini & Red Wine Gravy            $9.99 qt 
 
Breads & Rolls 
Iggy’s French Rolls           $3.00 ½ dozen 
Iggy’s Cranberry Pecan Rolls        $4.50 ½ dozen 
Iggy’s Raisin Pecan Rolls          $4.50 ½ dozen 
Iggy’s Sticky Buns            $8.99 ½ dozen 
Sun Ray Knotted Dinner Rolls        $3.60 ½ dozen 
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Desserts 
Pecan Pie        $24.99  
Pumpkin Pie       $22.99 
Homemade Apple Pie    $14.99 
Lemon Meringue      $22.99 
Chocolate Cream Pie    $22.99 
Reves de Chocolate     7” $24.99      11” $39.99 
Apple Crisp        $3.99 (Serves two)             29.99 (Serves 6‐8) 
Individual Apple Pie    $3.99 
Please visit our bakery for our full selection of cookies, bars, cakes 

and other treats! 
Wine Pairings 
Make your holiday even tastier with these great American wines. 
GlimmerGlass Red Cuvée (St. Helena, California): A simply great wine with 
no attitude! A full bodied, richly texture and juicy red. Terrific dark berry 
and floral aromas make this silky wine perfect with turkey! 
Special Holiday Price: $14.99 
 
GlimmerGlass White Cuvée (St. Helena, California): Crisp and refreshing 
with aromas of melon and a full palate. This will surely keep you awake for 
all the football games! 
Special Holiday Price: $14.99 
 
Roederer Estate Brut (Anderson Valley, California): Make your holiday 
sparkle with this California bubbly. Smooth, rich, creamy and a burst of ripe 
fruit—perfect for sipping before dinner with a Shubie’s Classic Cheese 
Platter or after dinner with a slice of our Homemade Apple Pie. 
Special Holiday Price: $18.49  
 
Please see Anne Semple, Shubie’s Wine Manager, for all your wine and 

spirit needs this holiday season. 
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Please place all orders by 

WEDNESDAY, NOVEMBER 19 
 

Delivery is available 
 

Ask about our wine consultation 
 

A credit card number will be required to secure your 
order. Cancellations will not be accepted at time of 
pick‐up, cancellations made within two full days of 
the order date for all or any part of an order may 

incur a 50% to 100% charge. 
 

We are continually making efforts to make your Shubie’s 
experience the best it can be. You continued support is truly 
appreciated and we sincerely appreciate your business. 

‐‐Carol & George Shube & the Shubie’s Staff 
 

 
 16 Atlantic Avenue 

Marblehead, MA 01945 

T: 781.631.0149/F: 781.631.3065 

www.shubies.com 
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