
	
  
Catering	
  Menu	
  

Please	
  provide	
  a	
  48-­‐hour	
  notice	
  on	
  all	
  orders.	
  
	
  

Hors	
  D’oeuvres	
  &	
  Appetizers	
  (Sold	
  by	
  the	
  dozen,	
  two-­‐dozen	
  minimum	
  per	
  selection.)	
  
	
  
Vegetarian	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Rustic	
  tomato,	
  basil	
  bruschetta	
  	
  	
  $18	
  /	
  dz	
  
	
  
Whipped	
  sweet	
  potato	
  and	
  aged	
  cheddar	
  turnovers	
  	
  	
  $24	
  /	
  dz	
  
	
  
Stuffed	
  mushrooms	
  with	
  porcini,	
  ricotta	
  and	
  herbs	
  	
  	
  $28	
  /	
  dz	
  
	
  
Baked	
  fingerling	
  potatoes,	
  caramelized	
  onions	
  and	
  Greek	
  yogurt	
  	
  	
  $24	
  /	
  dz	
  
	
  
Edamame	
  burgers	
  on	
  mini	
  brioche	
  rolls	
  with	
  avocado	
  aioli	
  	
  	
  $26	
  /	
  dz	
  
	
  
Seafood	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Mini	
  Maryland	
  crab	
  cakes	
  	
  	
  $36	
  /	
  dz	
  
	
  
Grilled	
  skewered	
  shrimp	
  with	
  chimmichuri	
  sauce	
  	
  	
  $38	
  /	
  dz	
  
	
  
Asian	
  shrimp	
  and	
  Chinese	
  sausage	
  burgers	
  on	
  mini	
  rolls	
  	
  	
  $32	
  /	
  dz	
  
	
  
Baked	
  stuffed	
  clams	
  with	
  bacon,	
  spinach	
  and	
  parmesan	
  	
  	
  $34	
  /	
  dz	
  
	
  
Shrimp	
  Cocktail	
  with	
  the	
  classic	
  sauce	
  	
  	
  $38	
  /	
  dz	
  
	
  
Poultry	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Grilled	
  Thai	
  chicken	
  skewers	
  with	
  peanut	
  sauce	
  	
  	
  $28	
  /	
  dz	
  
	
  
Pulled	
  curry	
  chicken	
  and	
  cranberry	
  salad	
  on	
  mini	
  brioche	
  rolls	
  	
  	
  $32	
  /	
  dz	
  
	
  
Grilled	
  Yucatan	
  chicken	
  skewers	
  with	
  creamy	
  lime	
  sauce	
  	
  	
  $32	
  /	
  dz	
  
	
  
Meat	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Cocktail	
  meatballs	
  with	
  tomato	
  sauce	
  	
  	
  $18	
  /	
  dz	
  
	
  
Grilled	
  baby	
  lamb	
  chops	
  with	
  Greek	
  yogurt	
  and	
  dill	
  sauce	
  	
  	
  Market	
  Price	
  /	
  dz	
  
	
  
Mini	
  sweet	
  and	
  sour	
  beef	
  empanadas	
  	
  	
  $26	
  /	
  dz	
  
	
  
Cuban	
  pulled	
  pork	
  on	
  mini	
  brioche	
  rolls	
  	
  	
  $34	
  /	
  dz	
  
	
  
Grilled	
  Korean	
  beef	
  skewers	
  with	
  honey	
  tamarind	
  sauce	
  	
  	
  $32	
  /	
  dz	
  
	
  



	
  
Platters	
  	
  	
   	
  
Small	
  serves	
  an	
  average	
  of	
  8-­‐12	
  guests	
  and	
  large	
  serves	
  an	
  average	
  of	
  12-­‐20	
  guests	
  
	
  
Cheese	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
A	
  fine	
  selection	
  of	
  imported	
  and	
  domestic	
  cheeses,	
  garnished	
  with	
  seasonal	
  fruit.	
  Served	
  with	
  crackers.	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
$75	
  sm	
  /	
  $110	
  lg	
  
	
  
Antipasti	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Genoa	
  salami,	
  aged	
  provolone,	
  mozzarella,	
  roasted	
  peppers,	
  marinated	
  artichokes,	
  roasted	
  red	
  tomatoes,	
  cippolini	
  onions	
  	
  	
  	
  
$95	
  sm/	
  $115	
  lg	
  
	
  
Mediterranean	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Stuffed	
  grape	
  leaves,	
  hummus,	
  aged	
  feta,	
  roasted	
  peppers,	
  olives,	
  peppadews	
   	
  	
  	
  	
  	
  
$95	
  sm	
  /	
  $115	
  lg	
  
	
  
Crudite	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Seasonal	
  arrangement	
  of	
  asparagus,	
  cucumber,	
  haricot	
  vert,	
  cherry	
  tomatoes,	
  baby	
  carrots	
  and	
  creamy	
  herb	
  dip	
  	
  
$55	
  sm	
  /	
  $75	
  lg	
  
	
  
Crafted	
  Sandwiches	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
(Chips	
  and	
  pickles	
  included)	
  
A	
  selection	
  of	
  hand	
  crafted	
  sandwiches	
   	
   	
  
$9	
  per	
  person	
  
	
  
A	
  selection	
  of	
  wraps	
   	
   	
  
$6	
  per	
  person	
  
	
  
Entrée	
  Selections	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
(4	
  lb	
  minimum)	
  
	
  
Panko	
  crusted	
  lemon	
  chicken	
  tenders	
  
$16	
  /	
  lb	
  
	
  
Salmon	
  filet	
  –	
  whole	
  or	
  portioned,	
  roasted	
  or	
  poached	
  with	
  yogurt	
  and	
  cucumber	
  dill	
  sauce	
   	
   	
   	
  
$26	
  /	
  lb	
  
	
  
All	
  natural	
  chicken	
  breast,	
  sautéed	
  with	
  lemon,	
  capers	
  and	
  roasted	
  tomatoes	
   	
  
$18	
  /	
  lb	
  
	
  
Grilled	
  Flank	
  steak-­‐Chimmichuri	
  sauce	
  
$18/lb	
  
	
  
Horseradish-­‐crusted	
  beef	
  tenderloin,	
  served	
  medium	
  rare,	
  with	
  horseradish	
  sauce	
  
Market	
  Price	
  
	
  
Pasta	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Macaroni	
  &	
  Cheese,	
  a	
  creamy	
  combination	
  of	
  aged	
  cheddar,	
  fontina,	
  gruyere	
  and	
  spinach	
  topped	
  with	
  brioche,	
  
parmesan	
  and	
  thyme	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  
	
  $65	
  ½	
  tray	
  (serves	
  a	
  hearty	
  8-­‐10)	
  
	
  



Baked	
  mushroom	
  pasta	
  with	
  porcini,	
  shitake,	
  cremini	
  mushrooms	
  and	
  spinach	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
$75	
  ½	
  tray	
  (serves	
  hearty	
  8-­‐10)	
  
	
  
Three	
  cheese	
  lasagna,	
  ricotta	
  seasoned	
  with	
  fresh	
  herbs,	
  mozzarella,	
  parmesan	
  and	
  house	
  made	
  tomato	
  sauce	
  
$60	
  ½	
  tray	
  (serves	
  hearty	
  8-­‐10)	
  
	
  
Farfalle	
  with	
  sweet	
  peas,	
  parmesan	
  and	
  herb	
  infused	
  oil	
  	
   	
   	
   	
   	
  
$12	
  /	
  lb	
  (4	
  lb	
  minimum)	
  
	
  
Salads	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
(2	
  lb	
  minimum)	
  
Wilted	
  baby	
  spinach	
  salad	
  with	
  pine	
  nuts,	
  sautéed	
  garlic,	
  parmesan	
  and	
  extra	
  virgin	
  olive	
  oil	
   	
   	
   	
  
$13	
  /	
  lb	
  
	
  
Field	
  green	
  salad	
  with	
  goat	
  cheese,	
  pecans	
  and	
  cranberries	
  
$13/	
  lb	
  
	
  
Field	
  green	
  salad	
  with	
  seasonal	
  vegetables	
   	
   	
  
$11	
  /	
  lb	
  
	
  
Accompaniments	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
(3	
  lb	
  minimum)	
  
Roasted	
  red	
  bliss	
  potatoes,	
  herbs	
  and	
  olive	
  oil	
  	
  	
  $9	
  /	
  lb	
  
	
  
Curry	
  cauliflower,	
  roasted	
  with	
  infused	
  curry	
  oil	
  	
  	
  $11	
  /	
  lb	
  
	
  
Roasted	
  seasonal	
  vegetables	
  	
  	
  $12	
  /	
  lb	
  
	
  
Asparagus,	
  herb	
  infused	
  olive	
  oil	
  	
  	
  $12	
  /	
  lb	
  
	
  
Whipped	
  potatoes	
  with	
  parmesan	
  	
  	
  $10	
  /	
  lb	
  
	
  
Roasted	
  sweet	
  potatoes	
  with	
  fresh	
  thyme	
  	
  	
  $9	
  /	
  lb	
  
	
  
Haricot	
  verts	
  with	
  red	
  onion	
  and	
  roasted	
  garlic	
  $13/	
  lb	
  
	
  
DESSERT	
  	
  	
  -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
(6	
  person	
  minimum)	
  
Selection	
  of	
  homemade	
  cookies,	
  bars	
  and	
  pastries	
  	
  	
  $6	
  /	
  person	
  
	
  
Ordering	
  Information:	
  	
  	
  
*	
  Please	
  provide	
  a	
  minimum	
  of	
  48	
  hours	
  notice	
  on	
  all	
  orders.	
  	
  We	
  may	
  regretfully	
  be	
  unable	
  to	
  accept	
  orders	
  if	
  the	
  kitchen	
  is	
  at	
  full	
  capacity	
  even	
  	
  	
  	
  	
  
*	
  with	
  a	
  48	
  hours	
  notice.	
  
*	
  Catering	
  orders	
  available	
  for	
  pick	
  up	
  after	
  11	
  am.	
  
*	
  Limited	
  catering	
  menu	
  available	
  on	
  Sundays;	
  Store	
  opens	
  at	
  12	
  noon.	
  
*	
  24	
  hour	
  notice	
  on	
  all	
  cancellations	
  without	
  penalty,	
  after	
  24	
  hours	
  there	
  will	
  be	
  a	
  50%	
  surcharge.	
  
*	
  Prices	
  may	
  change	
  without	
  notice	
  due	
  to	
  market	
  conditions.	
  
*	
  Please	
  inform	
  us	
  of	
  any	
  food	
  allergies.	
  We	
  will	
  try	
  our	
  best	
  to	
  accommodate	
  your	
  needs.	
  We	
  kindly	
  request	
  no	
  menu	
  substitutions.	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  

Shubie’s	
  
The	
  Marketplace	
  For	
  Every	
  Taste	
  

16	
  Atlantic	
  Avenue,	
  Marblehead,	
  MA	
  
781.631.0149	
  	
  	
  www.shubies.com	
  

	
  


